PANE ALLA CARTA / bread
GALLETTE DI RISO / rice cakes

TAHINA ®

crema di sesamo / sesame cream

SHATTA @

salsa piccante di peperoncino rosso / hot pepper sauce
MELASSA DI MELAGRANA / pomegranate molasses @

COPERTO / service

LISTA ALLERGENI 7 LIST OF ALLERGENS

NEI PIATTI CONTRASSEGNATI DA SIMBOLI SONO O POTREBBERO ESSERE PRESENTI GLI ALLERGENI QUI INDICATI
THE FOLLOWING S ARE OR 3E PRESENT IN TH. KED Dl

@ Crostacei / Shellfish Molluschi / Mollusks

® Pesce / Fist Arachidi/ P S

@ Glutine / Gluten Noci e Frutta in guscio / Nuts
@ Latte / Milk Sesamo / Sesame

K Piccante / Spicy Soia / Soja

@ PIATTO VEGANO / VEGAN DISH

« La carne utilizzata & esclusivamente HALAL / The meat used is exclusively HALAL
« Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati / Some products may be frozen

« Alcuni prodotti vengono sottoposti a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento in conformita
alle prescrizioni del Reg, CE 853/204, allegato lll, sezione VI, capitolo 3, lettera D, punto 1
Some products undergopreventive freezing treatment in accordance with the provisions of Regulation (CE) 853/204, Annex
Ill, SectionVill, Chapter 3, Letter D, Point 1

Per informazioni pit dettagliate chiedere al personale di sala / For more detailed information, please ask our staff




JNezzeh di JMNare

MENU DEGUSTAZIONE SIHAM € 45
Mashawi (spiedini misti di carne), Hommus, Moutabal, Falafel, Baba Ganouj,
Fattoush, Labne bi Nana, Mohammara, pane arabo, assaggio dolce

ONCRORORE

MASHAWI €30 ©

spiedini di carne mista, di pollo e di vitello con verdure
su sfoglia sottile di pane / mixed mince meat, chicken and veal skewers with
vegetables on a thin bread sheet

KEBAB BEIRUT € 18 ©

spiedini di carne trita mista con verdure su sfoglia sottile di pane
mixed mince meat skewers with vegetables on a thin bread sheet

SHISH TAWUQ €18 ©

spiedini di pollo con verdure su sfoglia sottile di pane
grilled chicken skewers with vegetables on a thin bread sheet

TAJINE BIL LAHMA €18 ©

spezzatino di manzo, vitello e agnello, verdure miste e sugo di pomodoro
beef stew, veal and lamb, mixed vegetables and tomato sauce

KUFTA BI TAHINA €18 ©

tegamino al forno di carne trita mista insaporita con cipolla, prezzemolo,
spezie, patate e tahina / baked of minced meat with onion, parsley, spices,
potato and tahini

NAKANEK € 15

salsicciette di manzo e vitello saltate / beef and veal sausage

KIBBEH LAHMA € 10 ©

arancini arabi di bulgur con carne trita mista
burgul balls with mixed minced meat

SAFIHA €10 ©

focaccia con carne trita mista, pomodoro, cipolla, spezie e
melassa di melograno / focaccia with mixed minced meat, tomato, onion
spices and pomegranate molasses

ARAIS €10 ©

focaccia ripiena di carne trita mista, pomodoro, cipolla e spezie
focaccia filled with minced meat, tomato, onion and spices

ROLLS LAHMA €10 ©

rotolini di pastafillo con carne trita mista/ striedfillo rolls with mixed minced meat

MENU GRIGLIA NUR €60

Calamari, Coda di Rospo, Gamberone, Scampone, Spada, Tonno,
Tabouleh di Pesce, Hommus, Moutabal, Baba Ganouj, Falafel,
pane arabo, assaggio dolce
Squid, Monkfish, Large prawn, Jumbo shrimp, Swordfish, Tuna, Fish Tabouleh,
Hommus, Moutabal, Baba Ganouj, Falafel, arabic bread tasting of dessert

COLEPO®OOO®O

MENU GRATINATO HAYA € 50

Capesante, Gamberi, Calamari, Tabouleh di Pesce, Hommus, Moutabal,
Baba Ganouij, Falafel, pane arabo, assaggio dolce
Scallops, Shrimp, Squid, Fish Tabouleh, Hommus, Moutabal, Baba Ganouj, Falafel,
arabic bread, tasting of dessert

COLEPOOOO®O

MISTO GRIGLIA €40 ©c® ®

calamari, coda di rospo, gamberone, scampone, spada, tonno,
prezzemolo e olio / squid, monkfish, large prawn, jumbo shrimp, swordfish,
tuna, parsley and oil

GAMBERONI BEIROUT €35 « ©©

gamberoni saltati con aglio, olio, peperoncino e menta con cramble di pane
sauteed large prawns with garlic, oil, chili pepper and mint on a bread crumble

MISTO GRATINATO €30 ©® ©

capesante, gamberi, calamari, pan grattato, prezzemolo, olio, pepe e aglio
scallops, shrimp, squid, breadcrumbs, parsley, oil, pepper and garlic

FRITTO SAIDA €30 ©®©

ciuffetti e anelli di calamaro, code di gamberi, scampo, farina 00 e olio
tufts and rings of squid, tails of shrimp, type “00” flour and oil

TAJINE DI PESCE CON COUS COUS €25 o® ©

cous cous con gamberone, scampone, filetto di scorfano, pomodoro,
prezzemolo, cipolla e aglio / couscous with Jumbo shrimp, large prawn, redfish
fillet, tomato, parsley, onion and garlic

TABOULEH DI GAMBERI € 15 ©

gamberi, prezzemolo, menta, pomodoro, quinoa e limone
shrimps, parsley, mint, tomato, quinoa and lemon

CAPESANTE GRATINATE € 5cad © ©

capesante gratinate al forno / baked scallops au gratin




